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MAS INFORMACION:

Denominacién de Origen Protegida
Priego de Cérdoba.

Tel.: 957 547 034
www.dopriegodecordoba.es

Ayuntamiento de Priego de Cérdoba.
Departamento de Desarrollo.

Tel.: 957 708 404

www.agropriego.es
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PROGRAMACION

PABELLON DEL ACEITE
HORARIO: DE 09:00 H. A 14:00 H.

JORNADA TECNICA RELACIONADA CON LA RESTAURACION, PRESERVACION Y
MEJORA DE LOS ECOSISTEMAS DEL OLIVAR.

Picuda y biodiversidad del olivar: cata practica de variedades minoritarias.
Dirige: Francisca Garcia Gonzalez.
Jefa del panel de cata de la D.O.P. Priego de Cérdoba.

Mercados voluntarios de créditos de carbono.
¢Una oportunidad real para el olivar?

Dirige: Juan Antonio Polo Palomino.

Jefe de departamento y elaiotecnia y medio ambiente
del Consejo Oleicola Internacional (COI).

Mas rentabilidad para el olivar tradicional.
Unidades homogéneas de cultivo.
Dirige: D. Antonio Ruz. Cooperativa San Roque- Arjonilla (Jaén).

CATA PRACTICA DE ACEITES.
Dirige: Francisca Garcia Gonzalez.
Jefa de panel de cata de la DOP Priego de Cérdoba

JORNADA RELACIONADA CON LA APLICACION DE NUEVAS TECNOLOGIAS EN EL
SECTOR DEL OLIVAR

Biotecarios: Bioestimulacion patentada, control de plagas, necesidades
hidricas y control de malas hierbas gracias a la digitalizacién e innovacion.
Dirige: D. José Luis Cantero.

Responsable de Agricultura Digital.

Perfeccionamiento de analisis sensorial.
Entrenamiento y cata aceites y su clasificacion.
Dirige: Francisca Garcia Gonzélez.

Jefa del panel de cata de la D.O.P. Priego de Cérdoba.





