


MIÉRCOLES 15  DE SEPTIEMBRE.

Horario: 09.00 h  a 14.00 h. 

Jornada relacionada con las nuevas tecnologías en el sector del olivar y con la 
transformación y calidad del aceite de oliva.

Conferencia: Como mejorar la rentabilidad del olivar. 
D. Vicente Osuna Osuna. Ingeniero Agrónomo.

Conferencia: Protección y conservación de nuestras variedades 
autóctonas como estrategia de diferenciación. 
Dª. Francisca García González. Secretaria General del Consejo Regula-
dor de la Denominación de Origen Protegida Priego de Córdoba. 

Cata maridaje: Conoce el AOVE de la Denominación de Origen Prote-
gida Priego de Córdoba, sus singularidades y sus usos culinarios. Se 
catarán diferentes variedades para conocer sus singularidades. 
Dirigida por Dª. Francisca García González, Secretaria General del 
Consejo Regulador de la Denominación de Origen Protegida Priego de 
Córdoba.

VIERNES 17  DE SEPTIEMBRE.

Horario: 09.00 h  a 14.00 h. 

Jornada relacionadas con las características especí�cas de la producción 
ecológica en olivar.

Conferencia: Reconversión del olivar a ecológico. Una formula para 
conseguir valorizar nuestro olivar. 
Dª. Nuria Yáñez González. Directora técnica de Almazaras de la Subbética.
Experiencia profesional de un agricultor ecológico. 

Conferencia: Los jóvenes, el futuro de nuestro olivar. Ayudas, �nan-
ciación y formación para hacer que el cultivo de nuestro olivar sea 
rentable.
D. Mario Moral Sánchez-Ramade, Jefe de Servicio de Gestión y Control 
de Ayudas FEADER de la Dirección General de la Producción Agrícola y 
Ganadera.
Experiencia profesional de un joven agricultor.

PROGRAMACIÓN

09:00 h.

11:00 h.

13:00 h.

09:00 h.

12:00 h.

ASISTENCIA LIBRE, HASTA COMPLETAR AFORO.


